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CLIENT/EMPRESA:
Nom: Sr Josep Ribes
Persona de contacte:
Adreca:

Tel:

e-mail:

Informe de Servei NUum. 630 /13

IDENTIFICACIO MOSTRA:
Oli Oliva Verge Extra Mostra A (Botella Sencera)

BUTLLETI DE RESULTATS: PERFIL D’ACIDS GRASSOS

Acid gras Percentatge (%)
Palmitic C16:0 14,28
Palmitoléic Ci6:1 1,16
Margaric C17:0 0,13
Margaroleic Cl7:1 0,24
Estearic C18:0 2,05
Oleic C18:1 71,04
Linoleic C18:2 9,63
Araquidic C20:0 0,42
Linolénic C18:3 0,60
Gadoleic C20:1 0,31
Behenic C22:.0 0,14

Data de Recepci6: 25/02/2013
Data d’Inici: 28/02/2013
Data de Finalitzaci6: 04/03/2013

Saturades

Poliinsaturades

Mono insaturades

17,02
72,76
10,23

- Els resultats presentats en aquest Informe de Servei es corresponen Unicament amb la mostra entregada pel client per al

seu assaig.

- No es pot reproduir aquest Informe de Servei, excepte en la seva totalitat, sense I'aprovacié escrita de I'SCT que el va

emetre.
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